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DU 20 AU 26 JUILLET

Sdﬁdjﬁn/ MONOPRIX

Préparé et affiné & San Daniele del Friuli (Udine), selon le
cahier des charges de I'A.0F Tout commence avec les
meilleures matieres premieres italiennes et le savoir-faire :
on utilise exclusivement des cuisses sélectionnées en fonction
de leur poids a I'origine puis on les affine pendant 14 mois. La
maesiria du salaisonnier et I'expérience du caviste font le reste.
Goilt delicat et riche en nuances gustatives.
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Jambon San Daniel 14 mols
A.O.P.

TRANSFORME EN
FRANCE

Jambon Le Foué
fumé avec couenne
“Paul Predault™

ORIGINE
FRANCE
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Piémontaise jambon et cauf
“Brindelice™

Au choix également : carottes
rapées*

TRANSFORMEE EN
FRANCE

Poulet au curry
Au choix également : poulet
aigre doux

TRANSFORME EN
BELGIQUE

* Prix gifférent. Vior prix of caraciénstiques des autres variétds en magasin, En cas de rdduction ou produst offart Ik A MNachatl de plusieurs produits, Neffre s’spplique sorle moirs cher des produits.

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON CHARCUTERIE-TRAITEUR A LA COUPE




