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La Tomme de Savoie L.G.P. est le plus ancien des fromages
de Savoie au lait cru de vache

Hle possede une croUte grise, tachetee et fieurie, parfois
tourmentée. Sa pate blanche a jaune présente une
texture a la fois ferme et souple

Si elle a des légéres ouvertures, c'est un
signe de bon deroulement des élapes de
fabrication. Selon le degre d'affinage, elle
peut développer un golt doux & puissant
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Fromage au lait cru de vache
16€ le kg
LES 100 G
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Beaufort d'été A.O.P. Rochebaron
€1 9 “Monoprix Gourmet" €69 Pate persillée lait pasteurisé de vache
Fromage au lait cru de vache 30% de mat. gr.
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Bouyguette du Ségala Saint-Félicien
€50 La piece de 150 g € “Monoprix Gourmet”
Fromage au lait cru de chévre La piéce de 180 g

. 17% de mat. gr. . Fromage au lait thermisé de vache
LA PIECE 36€67 le kg LA PIECE 27% de mat. gr.
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PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON FROMAGE A LA COUPE




