RENCONTRE A\!EI: GUILLAUME BEAULIEU,
OSTREICULTEUR A CANCALE

L'huitre plate de Cancale est un produit endémique de la Bretagne,
lconique et historique, elle est péchée en eaux

profondes. Trés prisée des connaisseurs, elle se
caractérise par une saveur prononcée d'iode
et de sel avec un petit golt de noisette,

1 0€99

LA CAISSETTE

Huitres plates N 3
12 huitres minimum
16€65 le kg
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Pavé de saumon Atlantique
La piéce de 140 g
28€57 le kg
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1 4€99

LA PLAQUE
Saumon mariné basilic
La plaque de 280 g
53€54 le kg
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SANT D'UN RAYON

Bulots cuits
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