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Alccolid) mers & vin

Accordez |3 souris d'agneau avec un Bordeaux
Supérieur rouge du Domaine de Courleillac,
surtout si le plat est mijoté longuement et sen
avec un jus corsé ou des herbes aromatiques.
Agrez ou carafez le vin 30 minutes avant de servir pour
ouvrir les arbmes (fruit, épices, matiere). Servez-le
autour de 16-17 °C pour gue les tanins soient souples
et la palette aromatique pleinement perceptible.
Si le plat est enrichi d'épices (romarin, thym, miel),
ce demier est suffisamment polyvalent pour rester

équilibré sans écraser les saveurs.
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