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ﬂLCﬁM/ METS & VIN

Jambon-Escalope de porc, sauce au vin rouge
& moutarde

+ 4 pscalopes de porc (dans ke fiet ou la longe)

= 4 ranches de jambon cru ou cult (selon votre préférence)
* | 0ignon moyen, mince

« 1 gousse 0'ad, hachée

* 1 veme de vin rouge Cotes-du-Rhbne Villages Dauvergne & Ranvier
igardez le reste pour accompagner fe plat |)

+ 1 ¢. a soupe de moutarda & I'ancienng

« 10 ¢l de créme fraiche épasse

« 1 C. 3 soupe de vinaigre de vin rouge ou balsamique

« 1 filet d'huile d"olive

» Sal powre

* Herbes de Provence (ou thym + romarin)

Jambon escalope
Porc

ORIGINE
FRANCE

6 €99 g-g:: filet et échine en caissette
ORIGINE

FRANCE

Filet mignon
Pore

ORIGINE
ESPAGNE

6 €9 0 ::.r:m avec os
ORIGINE
FRANCE

O TYPE ET CATEGORIE ANIMALE PRECISES SUR LE LIEU DE VENTE
PRODUITS

DISPONIBLES DANS LES MAGASINS

MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON BOUCHERIE LIBRE-SERVICE ET PREPARANT LA VIANDE SUR PLACE

Roti cote et échine
Porec

ORIGINE
FRANCE
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