LE GRATIN

Sugf@eston de présentation

Christophe Fromager, Vice-Champion du Monde Fromager, vous présente son plateau de fromages idéal avec la créme
de la créme de ses produits qui valorisent les terroirs et célebrent la richesse du patrimoine fromager.
De quoi découvrir et apprécier pleinement chaque saveur.

’_ j CONSEILS DE CHRISTOPHE FROMAGER
Sortez les fromages 30 & 45 minutes avant Dresser un plateau

de les déguster pour qu'ils révélent pleinement de fmmages comme
leurs ardmes. un Vice-Champion ?

Rien de plus simple,
il suffit de suivre ses
conseils en vidéo.

Fromages a péte dure : coupez-les en portions.
Fromages a pate molle | laissez-les quasiment
intacts pour mieux apprécier leur texture

et leur gout,




