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Accompagnez votre cote de veau avec le Bourgogne
A£.0.P. Hautes Cotes de Beaune Domaine
de la Bressande ; il posséde des tanins souples
et des aromes de fruits rouges (cerise, framboise),
Cela se mariera avec cette viande fine et tendre et
pau grasse.

Accolld mers & ik

Cote de veau *** a griller
Veau

ORIGINE
Py FRANCE

Qigot tranche *** a griller
Agneau

ORIGINE
U.E. OU ROYAUME-UNI®

20€90

LE KG

Gigot tranche sans os *** a griller
Agneau

ORIGINE
U.E. OU ROYAUME-UNI?

Rumsteck *** a griller
Viande bovine'

ORIGINE
IRLANDE

1190 Ghane

ESPAGNE

LE KG




