Femagery

DU 19 AU 24 MAI

!
Sd@dlﬁ’/b MONOPRIX

Le rebiochon fermier A.QR "Au Ceeur de nog Fermes” incarne
Fauthenticité et fa tradition des fermes du massil des Aravis,
Eiaboré dans le respect des savoir-faire ancestraux, il est ensuite

affiné avec soin dans les caves de la Maison Edouard Conus, €74 s e
fromager et affineur. Reconnaissable a sa pastille verte, gage Fromage au lait cru de vache
de son caractere fermier, il se distingue ainsi du reblochon fruitier. LES 100 G 27€40 e kg

Ce fromage, véritable reflet de I'excellence artisanale, séduira
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Emmental de Savoie I.G.P. Gouda vieux A.O.P.
€39 Val de Fier €05 Fromage au lait pasteurisé

Fromage au lait cru de vache de vache

23€90 le kg 20€50 le kg
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Lingot de chévre cendré Pur brebis au piment d'Espelette
€05 iMonoprix Gourmet" €65 Fromage au lait pasteurisé de brebis

Fromage au lait cru de chévre 38% de mat. gr. sur produit fini

21% de mat. gr. sur produit fini 26€50 le kg

LES 100 G 20€50 le kg LES 100 G
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PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON FROMAGE A LA COUPE




