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DU 26 JANVIER AU 1

M’Vb MONOPRIX

Le jambon supérieur est fabriqué a partir de pores francais nourris
sans OGM (<0.9%) et élevés sans antibiotique dés la naissance.
Conservation sans nitrites grace aux exiraits vegetaux
gt antioxydants.

Jambon cuit doucement & I'étouffée pour conserver toutes
les saveurs et offrir une texture tendre 2 la viande.

FEVRIER

Jambon cuit supérieur au torchon
“Monoprix Gourmet"
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Paté en croiite Richelieu
au canard “Bolard™
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Saucisson sec maigrefin
“Ardéche gourmande”
Lapiece de 250 g

11€83 les 2 au lieu de 15€78
23€66 le kg au lieu de 31€56
Panachage possible avec :
saucisson sec sel Noirmoutier
250 g*, saucisson sec 250 g*
“Ardéche gourmanda”™
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Quiche au saumon et aux épinards
Au choix également : quiche
lorraine*

LE KG TRANSFORMEE EN
FRANCE

D NEL

Jambon de Parme A.O.P. 20 mois
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* Prix diffésrant. Voir prix & caractivistigues des ustres vandbés an magasin En cas de réduction ou prodult offert B8 A Nachal de plusiesrs produits, I'oftre s'applaue sur le mons char des produits.

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON CHARCUTERIE-TRAITEUR A LA COUPE




