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Faire dorer le bceul avec oignon, carolles et lardons.

Ajouter I'all, la farine, puis le vin rouge et le bouilion.

Couvrir et laisser mijoter 2 h 30 & 3 h a feu doux. 1 6€90
Ajputer les champignons 30 min avant la fin ef servir

avec une purée ou des pommes de terra, LE KG

Bourguignon *** a4 mijoter
en caissetie
Viande bovine ™
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9€90

LE KG

Poulet jaune Label rouge
Volaille
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"D'UN RAYON BOUCHERIE LIBRE-SERVICE ET PREPARANT LA VIANDE SUR PLACE

i



