Faites dorer le rdti de veau avec beurre, huile, oignans et all,
puis ajouter du vin blanc ou du bouillon,

Cuisez au four & 180 °C pendant environ 50-60 min pour 1 kg,
en arrosant réguligrement.

Laissez reposer 10 min avant de trancher, puis servez avec le jus
de cuisson et des legumes.
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