Deissonni

DU 22 AU 26 AVRIL

MW/ MONOPRIX

|s5u clas eaus du nord de |'Allantique, le saumon d'Ecosse ef des fles Féros ast
recarinu pour k3 gualile de son glevage et la réguimite de ses caracienistigues.
Implantés dans des eaux frodes el fortement brassées, &S sites da produdtion
ofirent des conditions adapless a I'élevage du saumon
Les fildres acossalsa g férolenne reposent Sur des pratigues
encadrées, un sulvi sanitaire stict &l une tagabilite ke
complate, de l'élevene 4 la commercialisation. Cetie
mailrise de la production permet de propossr on 4
saumon a & chair ferma, apprécié pour son oodt )
auilibre &1 5a constance, répandant aux exigences
de ueliig at de stcurlté alimentaing. ,-';;*_
i

4€50

LA PIECE
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Pavé de saumon Atlantique
La piécede 140 g
32€14 le kg

FLEVEEN
FCOSSE/ILES FEROE

| AU RAYON POISSONNERIE® |

Filet de julienne

PECHEE EN

1 8€90

i ATLANTIQUE
i NORD-EST

| AU RAYON POISSONNERIE®

4€59

LA BARQUETTE
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Dos de lieu noir
La barquette de 200 g
22€951e kg

PECHE EN
ATLANTIQUE
NORD-EST

| AU RAYON LIBRE-SERVICE" |

Bulots cuits

PECHES EN

mhe ATLANTIQU
NORD-EST

I AU RAYON POISSONNERIE®

Crevettes cuites
30/40 piéces au kg
15€ le kg

£l CVECC Ch
CLCVCECO CIN

FQUATEUR

| AU RAYON POISSONNERIE®! |

T PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON POISSONNERIE LIBRE-SERVICE

= PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DIS

ANT D'UN RAYON POIS

NNERIE TRADITIONNELLE




