S’émﬁ‘n/ MONOPRIX

Ce fromage est fabriqué, affiné et expédié par la fromagerie FAUP

Sur son umique site situe en Anege

Il est fabrique avec le lait de notre terroir, moule manueliement,
salé et affiné & la main. Ce fromage a une pate souple, aérée

et onctueuse, il a un gout de caractere

Il peut se consommer en plats cuisings, tel que la raclelte,
la tartiflette, la fondue ou dans les tourtes. Pour mieux | apprécier,

le consommer 4 température ambiante.
Pour I'accompagner, privilégiez un vin rouge.

29% de mat. gr.
16€90 le kg

ORIGINE
ARIEGE

Bethmale de vache
1 69 Fromage au lait cru de vache

LES 100G

Fromage au lait pasteurisé de brebis

36% de mat. gr.

2€49 P'tit Basque

LES 100 G

24€90 le kg

ORIGINE
PYRENEES-

30€90 le kg

LES 100 G ORIGINE
ESPAGNE
O)

Manchego A.O.P. affinage 12 mois
€09 Pate pressée cuite au lait de brebis

ATLANTIQUES

“Christophe Fromager”

€ Le Mottet cendré
5 La piéce de 180 g

Fromage au lait cru de chévre

LA PIECE 26% de mat. gr.

18

27€78 le kg

ORIGINE

DEUX-SEVRES

Comté 12 mois A.O.P.
€89 “Monoprix Gourmet”™
Fromage au lait cru de vache a pate

pressée cuite
LES 100 G 18€90 le kg

P ORIGINE
o) ﬁ FRANCHE-COMTE

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON FROMAGE A LA COUPE




