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Saumon Atlantique fumé “Labeyrie™ Norvége

La plague de 4 tranches + 1 tranche offerte = 150 g

56€60 le kg

Au choix également : “Labeyrie” saumon Atlantique fumé Ecosse®

4 tranches + 1 tranche offerte = 150 g ou saumon sauvage du Pacifique
fumé au bois de hétre* 4 tranches + T tranche offerte = 130 g

Origine

NORVEGE

Filets de maquereaux fumés “Fjord King™ au poivre

Le sachet de 170 - 250 g
Origine

FRANCE

IMMEDIATEMENT

3¢

UNITE

Dés de saumon fumeé ciboulette “Savoir-faire & qualitée”
La barquette oe 100 g

6€ les 2 au lieu de BE

J0E l& kg au leu de 40€

P TIn.;n;n- possible avec ; dés do saumon fumé cilron poivre,

deés de saumon fume aneth gravelax “Savoir-faire & gqualite

Filet de cabillaud & panure Bio “Assiette bleue™

La barmquetts de 200 g
8€98 les 2 au lieu de 11€98
22€45 le kg au lieu de 29€95
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TOUS VO
ET BIEN PLUS DANS VOTRE
POCHE!
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