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C'est dans un atelier & Paris que se cache le dernier producteur
du jambon de Paris a I'ancienne, Entierement faconné a la main,
il est préparé avec une saumure au sel de Guérande, Jui conférant
un godt savoureux. Sa chair rose pale, ferme et dense detonne
avec le |ambﬂr1 malaxe et soumis a des traitements GhlmianS.
Ce jambon d'exception est utilisé par les plus grands hotels
gt restauranis parisiens.

Demi véritable jambon de Paris
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Rillettes d'ole
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FRANCE

20¢€°0

LE KG

Sauté de pore a la moutarde
a I'ancienne
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Feuillantine comtoise
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1 3€50

LE KG

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON CHARCUTERIE-TRAITEUR A LA COUPE
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