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Ce morbier, fabriqué et affiné dans notre fruitiere de la Haute Combe
a Septfontaines (Doubs), a8 une texdure legérement ferme, mais qui
conserve sa souplesse originelle.
Un affinage long de 150 jours donne a ce fromage d'exception Morbier A.0.P. 150 jours d'affinage
tout son caractre. avec ses saveurs iomefiées, €09 Fort des Rousses
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Fromage au lait cru de vache Lapiécede 250 g
16€90 le kg Fromage au lait cru de chévre
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Tomme de chévre a la truffe d'été 3%
“Monoprix Gourmet"

Fromage au lait pasteurisé de chévre
28% de mat. gr.

33€50 le kg
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PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON FROMAGE A LA COUPE
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