Mm MONOPRIX

Préchauffez le four &4 200 °C. Badigeonnez les culsses de poulel
d'huile d'ofive, puis assalsonnez-les avec des herbes de Provence,
du sel et du polvre. Faites cuire 40 & 45 minutes, jusqu'a ce

qu'elles saient bien dorées et cuites a cour.
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Filet de poulet jaune
Label Rouge Ain
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ORIGINE
FRANCE

LE KG

Bavette Aloyau*** a griller
en caissette
Viande bovine
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_ PRODUITS DISFONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON BOUCHERIE LIBRE-SERVICE ET PREPARANT LA VIANDE SUR PLACE




