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Le jambon de Parme A.O.P. provient d'un savoir-faire italien
ancestral de la région de Parme, Sans additifs, seulement
¢ Ingrédients sont ulilisés pour sa fabrication : des cuisses
de porc italiens et du sel marin. Le jambon de Parme A.0.P. Casa
Modena affiné 20 mois se distingue par une maturation longue
qui révéle toute la richesse et I'équiliore de ses arbmes. Sa texture
fondante libére des notes intenses de frulis secs, de beurre
et une belle longueur en bouche. Produit de dégustation par
excellence, il sublime instantanément une planche apéritive
ou une cuisine raffinee.

Jambon de Parme A.Q.P. 20 mois
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Jambon cuit supérieur au torchon
“Monoprix Gourmet"
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Mortadelle de Bologne L.G.P.
aux pistaches
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Lasagne Ortolana
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Lasagne bolognaise
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