[emagey |

DU 3 AU 9 AQUT

Sdﬁdjﬁm MONOPRIX

Famiale etindependants la fromagerie Schmidhauser est spécialisee dans
les fromages de Savoie. Découvrez notre Abondance A 0.P. Emblématique
ga notre région notre Abondance est fabriqueé a partir de (ait oru de vache
dans un petit atelier de 2 personnes. Affiné 3 mois minimum
(ans nos caves, Il dévelappe une pate soupke et des
aromes délicats de nomette et de fleur, Sa qualité
remarcuiable et son godt authentique sant ke reflet
g son label A.0.P. Incantounable sur un plateay
miais également en cuising (Fpé pour un gratin,
L@ pizza ou en dés dans une salack),

€05

LES 100 G

Abondance A.O.P.
Fromage au lait cru de vache
20€50 le kg

ORIGINE
HAUTE-SAVOIE

1 €75

LES 100 G

=

Lingot de chévre cendré
“Monoprix Gourmet"
Fromage au lait cru de chévre
21% de mat. gr. sur produit fini
17€50 le kg

ORIGINE
INDRE

1€49

LES 100 G
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Bleu d'Auvergne A.0.P.
“Monoprix Gourmet”
Fromage au lait cru de vache
14€90 le kg

ORIGINE
ZONEA.O.P.

2€15

LES 100 G
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Saint-nectaire fermier A.O0.P.
“Monoprix Gourmet”
Fromage au lait cru de vache
21€50 le kg

ORIGINE
ZONEA.O.P.

1€89

LES 100 G

Scamorza fumée liée
Fromage au lait pasteurisé

de vache

24% de mat. gr. sur produit fini
18€90 le kg

ORIGINE
U.E.

PRODUITS DISPONIBLES DANS LES MAGASINS DISPOSANT D'UN RAYON FROMAGE A LA COUPE




